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PRESENTACIÓN



Consejería de Agricultura, 
Ganadería y Medio Ambiente

� BEATRIZ SANTANDER TRINCADO

�Avenida de la Paz 8-10 
�941 29 11 00 ext: 33354 
calidad.agroalimentaria@larioja.org

� Sección de sistemas de calidad y promoción 
agroalimentaria

� Servicio de Calidad
� Dirección de Desarrollo Rural 



INTRODUCCIÓN



CALIDAD COMERCIAL

Propiedades y características esperables de un 
alimento, consecuencia de las exigencias previstas en 

las disposiciones obligatorias, que lo hacen 
idóneo para su comercialización y consumo

≠

CALIDAD DIFERENCIADA

Características peculiares y diferenciadoras de 
un alimento, consecuencia de disposiciones de 
carácter voluntario, y relativas a diversidad, 

origen, materias primas utilizadas, 
procedimientos de elaboración y

características organolépticas finales



En La Rioja la calidad y 
diversidad de la 

producción agrícola 
constituye uno de los 

principales 
puntos fuertes



Ello se debe a las habilidades, 
conocimientos y determinación 

de los agricultores y productores 
quienes han mantenido vivas  las 

tradiciones a la vez que han tenido 
en cuenta la evolución  de nuevos 

métodos y materiales de 
producción 



Los ciudadanos 
/consumidores cada vez 

solicitan más:
productos de calidad, 

tradicionales y locales o 
de zonas concretas



� Los productos afrontan una FUERTE
COMPETENCIA donde el PRECIO se
convierte en la principal herramienta para
COMPETIR

� En el MERCADO GLOBALIZADO es difícil
competir en precios

� BAJO COSTE A CUALQUIER
LUGAR DEL MUNDO

CAMBIOS SOCIALES EN EL CONSUMO

ESTRATEGIAS DE VALORIZACIÓN



Los PRODUCTORES deben buscar aumentar
el VALOR DE SUS PRODUCTOS

� IDENTIFICANDO claramente el producto 

� DIFERENCIANDO los productos dotándolos de SEÑAS 
DE IDENTIDAD PROPIAS 

� DIFUNDIENDO la MARCA y ATRIBUTOS para que
sea conocida por todos LOS PÚBLICOS

� PROMOCIONANDO los productos diferenciados con 
marcas para generar una DEMANDA ESPECÍFICA  de los 
mismos en el mercado (tb conjuntamente)













� Comunicar las características
diferenciales del producto

� Identificarlos correctamente en el
mercado/ punto de venta

Todo ello en un en un marco de
competencia leal

Los productores sólo pueden conseguir 
esto si se ven recompensados, para 

ello necesitan:



Así los consumidores harán sus 
decisiones de compra con mayor 

conocimiento y seguridad. 

=
Confianza

Para ello es necesario un sistema 
eficaz de verificación y control



FIGURAS DE CALIDAD 
DIFERENCIADA 

VINCULADAS A UN 
ORIGEN GEOGRÁFICO



O Reglas de voluntaria obligación:
� Competencia de la Unión Europea
� Reglamento comunitario (UE) 1151/2012 
� Pliego de condiciones obligado cumplimiento

� Documento Único donde se justifica el
vínculo existente entre el producto y la zona
geográfica. Doc. la COM toma la decisión.

� Autocontrol + Control interno + Externo
CONTROL OFICIAL 

O En España somos pioneros en la protección
por razón de su origen: Estatuto del Vino (1932).



OHay que demostrar que el
nombre no es meramente
una vaga indicación de la
procedencia, sino que
designa un producto
específico que posee un
vínculo intrínseco con la
zona geográfica.



PRINCIPIOS BÁSICOS DE LOS 
REGÍMENES DE CALIDAD DIFERENCIADA

O Las características básicas son:

� Régimen de carácter voluntario.

� Nombre protegido y de titularidad pública (uso 

privado exclusivo por los operadores acogidos).

� Gestionado por entidad de gestión (CR u otras 

figuras).

� Sistema de control de carácter oficial.

� Sistema de etiquetado específico (logotipos)



� toda usurpación, imitación o evocación, aunque se
indique el origen verdadero del producto o el servicio o
si el nombre protegido se traduce, transcribe o
translitera, o va acompañado de los términos "estilo",
"tipo", "método", "producido como", "imitación",
"sabor", "parecido" u otros análogos;

� cualquier otro tipo de indicación falsa o engañosa
en cuanto a la procedencia, el origen, la naturaleza o
las características esenciales del producto, en el
envase o en el embalaje, en la publicidad;

� cualquier otra práctica que pueda inducir a error al
consumidor acerca del verdadero origen del producto.

PROTECCIÓN



CONCEPTOS

O DOP (DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA) 

Vinos y productos agrícolas y alimenticios

O IGP (INDICACIÓN GEOGRÁFICA PROTEGIDA)
Vinos, productos agrícolas y alimenticios,
bebidas espirituosas y productos vitivinícolas
aromatizados

O ETG (ESPECIALIDAD TRADICIONAL GARANTIZADA)



DOP (DENOMINACION DE 
ORIGEN PROTEGIDA)

O ORIGEN Lugar

Región 
País (excepcional)

O CALIDAD Debida al medio Geográfico

Debida a Factores Naturales y Humanos

O ZONA GEOGRÁFICA Producción
Elaboración
Transformación

todas las 
fases 

dentro de la 

zona 
geográfica



IGP (INDICACIÓN GEOGRÁFICA 
PROTEGIDA)

O ORIGEN Lugar
Región 
País (excepcional)

O CUALIDAD Debida al medio Geográfico
REPUTACIÓN
CARACTERÍSTICA

O ZONA GEOGRÁFICA Producción y/o
Elaboración y/o
Transformación

Sólo una 
de las 
fases 

dentro de la 
zona



ETG (ESPECIALIDAD 
TRADICIONAL GARANTIZADA)O

La protección de métodos de producción y recetas 
tradicionales, para lo cual el producto deberá:

O Ser obtenido a partir de materias primas tradicionales
o

O Caracterizado por una composición tradicional
u

O Obtenido por un método de producción/ elaboración 
tradicional

� TRADICIONAL: uso local demostrado por un periodo ≥ 30 años

� Ejemplos: jamón serrano, kriek, mozzarella, panellets…



PROCEDIMENTO DE OBTENCIÓN 
DE UNA DOP, IGP O ETG

O Tres etapas: 
� CCAA
� MAPAMA
� COMISIÓN EUROPEA / UE

O Dos documento claves:
� Solicitud de la asociación/agrupación solicitante
� Nombre y logotipo
� Pliego de condiciones
� Documento único
� Ficha resumen



PROCEDIMENTO DE OBTENCIÓN 
DE UNA DOP, IGP O ETG

AGRUPACIÓN SOLICITANTE / CCAA

ESTADO MIEMBRO / MAPAMA

COMISIÓN EUROPÉA / UE 

Publicación anuncio BOE / plazo 2 meses 
de OPOSICIÓN

PNT

PUBLICACIÓN DOOR/ PROTECCION UE







DOPs/IGPs/ETGs en 
La Rioja



Calidad diferenciada en nº
O En ESPAÑA hay:

� 202 DOPs/IGPs Agroalimentarias
� 4 ETGs
� = 206 Agroalimentarias
� 143 Vínicas 
� = 349 Total

O De las 202 DOPs/IGPs agroalimentarias:
� 19 frutas
� 3 DOPs Peras

• Peras de Rincón de Soto 12/11/2003
• Pera de Jumilla 05/02/2005
• Pera de Lleida 12/03/2011



DOPs EN LA RIOJA



IGPs EN LA RIOJA 



DOPs/IGPs supraautonómicas



DOP Pera de Rincón de Soto
(2001-2004-2013)



El 11 de abril de 2001 SOLICITUD (Asc. para promoción 
de la pera de Rincón de Soto)
ESTUDIO JUSTIFICATIVO 
PLIEGO DE CONDICIONES
LOGOTIPO
AUTORIDAD CONTROL 

CCAA

El 17 de mayo de 2001, el Ministerio solicita complemento de inform. 

El 13 de dicembre de 2001, se envía al MAPAMA la información 
complementaria solicitada 

El 20 de agosto de 2002, el Ministerio envía la solicitud a la COM. 
Orden 29/2002.

El 5 de diciembre de 2002, el Ministerio ratifica la Orden 29/2002. 
PROTECCION NACIONAL TRANSITORIA. 

M
A
P
A
M
A

El 6 de agosto de 2003, COMISIÓN publica en el Door para oposición

El 22 de abril de 2004, COMISIÓN APRUEBA LA DOP 



DOP Pera de Rincón de Soto
MODIFICACION



El 22 de junio de 2013, COMISIÓN publica en el Door para oposición

El 4 de diciembre de 2013, COMISIÓN APRUEBA MODIFICACIÓN

El 21 de enero y el 16 de febrero de 2009, la Consejería hace un
sondeo para conocer si existe interés en ampliar la zona geográfica. Tb
se analiza producto para verificar que es muy similar al amparado.

El 8 de octubre de 2010, el MAPAMA remite a la COM la modificación

El 27 de mayo de 2010, se remite al MAPAMA la propuesta de 
modificación del pliego. Se inicia periodo de oposición

El 15 de enero de 2010, se remite al MAPAMA complemento 
información solicitada.

El 28 de octubre de 2010, se solicita al MAPAMA PNT de la 
modificación

El 10 de diciembre de 2010, el MAPAMA otorga la PNT de la 
modificación 



Principales modificaciones de la DOP 
Peras de Rincón de Soto 

1ª ZONA GEOGRAFICA DELIMITADA:

Producción, conservación, acondicionamiento y envasado

� Inicialmente: Rincón de Soto, Aldeanueva de Ebro, Alfaro y
Calahorra.

� Ampliación: Albelda, Alberite, Alcanadre, Agoncillo, Arrubal, Ausejo,
Azofra, Cenicero, Entrena, Fuenmayor, Hormilla, Hormilleja,
Huércanos, Lardero, Logroño, Murillo, Nalda, Nájera, Navarrete,
Pradejón, San Asensio, Torremontalbo, Uruñuela y Villamediana de
Iregua.

Si se ampliase a otra CCAA la competencia pasaría al Ministerio
(supraautonómica).



Principales modificaciones de la DOP 
Peras de Rincón de Soto 

2ª CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS:

� Se medirán en el momento de la expedición del producto
en vez en la recolección

� se elimina;
- el valor máximo de contenido en sólidos solubles
- el valor mínimo de dureza

� reducir en 5 mm el calibre mínimo, si lo exige el mercado 
destino



DOP Pera de Rincón de Soto
CARACTERÍSTICAS 

ESPECÍFICAS



O Aparición de Russetting de forma natural: la altitud
del valle, la cercanía de ríos colindantes y la
persistente presencia del sol, hacen posible la
evaporación de la humedad depositada por la niebla
en la superficie de la Pera Conferencia.

O Por otro lado, las técnicas empleadas + condiciones
edafológicas y climáticas hacen que esta pera sea
distinta a la zonas limítrofes:
� es más grande,
� de forma más alargada,
� más dulce
� su piel tiene color mas verdoso.
� Y con pedúnculo visible gracias al sist. de

recolección.



3.2. Descripción del producto:

O Variedades BLANQUILLA Y CONFERENCIA, categorías 
«Extra» y «I». 

O Procedentes de la zona geográfica protegida 
O En el momento de su expedición (antes en recolección):

� Dureza: máximo de 6,12 kg/cm 2 (antes 5,44 – 6,12 kg/cm 

2)

� Sólidos solubles: mínimo de 13 °Brix. (antes 13 – 19º 

Brix)

� Calibre mínimo: 58 mm para Blanquilla y de 60 mm para 
Conferencia. Por exigencias de mercado se podrán reducir 
en 5 mm estos calibres mínimos. 

� Russetting natural, sin el empleo de productos químicos 
� Pedúnculo, visible (antes pedúnculo intacto)

O No se admiten las peras que tengan en su pulpa gránulos
pétreos (litiasis) o concreciones pétreas.



DOP Pera de Rincón de Soto
MÉTODO DE OBTENCIÓN



O Aclareo y poda manual.
O No riego floración, ni previa cosecha salvo autorización del

CR
O El momento de recolección es vital y será determinado por

CR, siempre manual y mínimo en dos pasadas.
O El arranque del fruto se realizará justo en la intersección del

pedúnculo con la rama de forma que quede entero y no dañe
al resto de los frutos durante manipulación y
almacenamiento.

O Sólo se recolectarán las peras libres de manchas o
deformaciones y calibre adecuado.

O No transcurrirán más 6 h desde la recolección hasta su
entrega en el almacén y siempre en buenas condiciones.

O Las centrales hortofrutícolas darán palots de madera,
previamente desinfectados a los agricultores, recubiertos
internamente con papel acolchado-ondulado



O Los palots llenos se marcan con nombre del agricultor, fecha y
número de la finca. Estos datos acompañarán al producto hasta
su envasado (trazabilidad).

O Todas las dispondrán de sistemas que garanticen la descarga
separada de peras amparadas y el resto.

O En central una primera selección manual, antes de su
acondicionamiento y/o conservación.

O Tras una adecuada conservación en cámaras de frío
convencional o en cámaras de atmósfera controlada, se
procede al envasado.

O Se cogen las peras una a una, rechazando las NC y se
depositan en el envase final de expedición según calibres.

O Envases de una sola capa y provisto de un alveolado
(protección fruto)

O El CR ha aprobado determinados modelos de envases y el uso
de stick individuales para cada pera para mejorar la
identificación e imagen



DOP Peras de Rincón de Soto en nº 

2005 2017
SUPERFICE has. 311,69 (87 % 

conferencia)
1.023 (98 % 
conferencia)

CULTIVADORES 212 288
CENTRALES 8 19
ALMACENISTAS 14
PRODUCCIÓN Kg. Aprox 4.677.655 23.187.774



DOP Pera de Rincón de Soto
REQUISITOS INSCRIPCIÓN



O Cumplimiento de la normativa general técnico-sanitario.
O Cumplimiento del pliego de condiciones - PC -.
O Que los perales tengan más de cuatro años de edad.
O Seguir el control y asesoramiento técnico del CR, quien a

nivel interno velará y constatará el cumplimiento del PC.
O Recolección en el momento adecuado y de modo antes

indicado.
O Centrales Hortofrutícolas, manipulación del fruto con

sumo cuidado eliminando antes de su expedición peras que
no cumplan los parámetros de calidad especificados.

O “Libro de Reclamaciones”, registrarán reclamaciones de
clientes, forma de solucionarlas y el tiempo estimado para
su resolución.

O Aseguramiento de trazabilidad, cuaderno de salida de las
centrales y etiquetas numeradas.

O Autocontrol + control interno + control oficial



DOP Pera de Rincón de Soto
CONTROL OFICIAL



O En La Rioja la autoridad competente para realizar
los controles oficiales de todas las DOPs/IGPs
Servicio Calidad / Consejería = Control Oficial.

O El control oficial debe:
� Verificar el cumplimiento del pliego de condiciones
� Supervisar el uso que se haga de los nombres 

registrados.
O La autoridad competente debe ofrecer garantías de:

� Objetividad
� Imparcialidad
� Contar con personal cualificado
� Recursos necesarios



O Revisión del AUTOCONTROL implantado por los
operadores.

O Control parcelas, explotaciones y/o instalaciones
O Recepción y control en origen.
O Control del proceso de producción.
O Control de la trazabilidad.
O Control analítico u organoléptico según aplique
O Control de movimiento de producto dentro de las

zona delimitadas.
O Control de envasado-etiquetado
O Control existencia y balance de masas

ANÁLISIS DE RIESGOS



O Los controles se realizarán en base a un análisis de 
riesgos a todas las partes implicadas:
� Parcelas el 10% de nuevas 11 y 1% de inscritas
� Productores almacenistas / alquiler de frío en 17-

18 han recepcionado 598.291 Kg (3 inspecciones de 
alquiler de frío).

� Centrales (1 inspección inscripción, 10 
inspecciones de descarga separada, 11
inspecciones completas trazabilidad, 75 + 2 
inspecciones de producto)

� Producto (2.703 peras analizadas).
� Puntos de venta
� Consejo Regulador
� Supervisión del propio Control



� Proceso de solicitud y modificación

� Vigilancia para garantizar la 
protección efectiva. 

� Actividades de adecuación  de su 
producción al PC

� Información y promoción 

� Seguimiento de la posición en el 
mercado

También reconocer el papel de las 
agrupaciones de productores, en:



Controles Internos

O Control de partidas afectadas por hielo.
�diciembre 19 inspecciones en las 19

centrales.

O Control de partidas afectadas por
pardeamiento.
�mes de abril, se realizan 3 controles, en 3
centrales.



DOP Pera de Rincón de Soto
RESULTADO DE LOS 

CONTROLES



�75 inspecciones con toma de muestra,

� 20 centrales hortofrutícolas.

�2.703 peras analizadas. 

�NC >20 %, 19,57% unidades No Conformes.

�9 centrales con media de incumplimiento > al 20%.

�6 NC a centrales, 

�567.599,7 kg descalificados 

�335.682,76 descuentos por mermas.

�7.793.397,90 Kg de ventas no DOP



Conforme No Conforme

Calibre 99,70% 0,30%

Dureza 98,78% 1,22%

Brix 96,49% 3,51%

Pedúnculo 97,11% 2,89%

Forma 98,89% 1,11%

Color 99,82% 0,18%

Epidermis 93,53% 6,47%

Pulpa 92,86% 7,14%

Total 80,43% 19,57%



O Bonarea. Alfaro

O Frutas Tony. Barcelona-Andorra.

O Envasados Bolskan, Mercacorreas, SA. Zaragoza.

O Frutería Logroño.

O Contestación control punto de venta Castilla y León.

O Se inicia/finaliza un expediente sancionador




